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KISA 0Z GEGMIS

Yemek sektoriinde 10 yillik deneyime sahip,
Ozellikle Akdeniz, Ege ve Trakya bdlgelerinin
mutfaklari konusunda uzmanlagmis bir asciyim.
Bes yildizh oteller basta olmak iizere yogun
isleye mutfaklarda edindigim deneyimleri
aktarabilecegim ve llkemizin lezzetlerini
konuklara sunabilecedim bir mekanda gorev

almaya hazirim.
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iS TECRUBESI

BAS ASCI

ALTINYUNUS OTEL
Cesme

Giinlik meni ve mutfak hazirhidini yaptim.

Biitce ve malzeme kontrolii yaparak alinmasi gereken malzemelerin
siparisini verdim.

Meniiye ekledigim yeni ¢orbalar nedeniyle otel mutfaginin %20 oraninda kar
elde etmesini sagladim.

Mutfagin temizlik ve giivenlik uygulamalarini yonettim.

Mutfakta galisan personeli egittim.

Stajyer olarak gelen ascilara egitim verdim.

Yogun sezonlarda giinde iki kez ana meni hazirlayarak miisteri
memnuniyetini yiikselttim.

YARDIMCI ASGI

LARA RESTORAN
izmir

Bas ascinin verdigi direktiflere gore giinliik meni hazirliklarina yardim ettim
Corba ve salatalarin yani sira soslardan ve tatlilardan sorumlu oldum
Mutfakta eksilen malzemeler igin giinliik alig veris yaptim

Artan malzemelerin saglikl bir ortamda yeniden degderlendirilmesini
sag@layarak restoranin zararini %10 oraninda azalttim

Kendi iirettigim 6zel bir domates sosu biiyiik 6vgi aldigi icin yilin galisani
olarak ddiillendirildim

EGITIM

LISANS

AKDENIZ UNIVERSITESI TURIZM FAKULTESI GASTRONOMI BOLUMU
Antalya

Mutfak sanatlari ve gastronomi alaninda uygulamali ve teorik dersleri
ingilizce olarak aldik.
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